
Il Pian di Nova, un vino di corpo la cui eleganza e setosità non disattendono mai 
le aspettative, è un blend dinamico che coniuga al meglio le spezie del Syrah con 
il frutto del Sangiovese.

Uvaggio: Syrah 75% | Sangiovese 25%
Alcol:  13,5 %
Raccolta: a mano, in cassette da 10 kg
Fermentazione: in acciaio
Invecchiamento: almeno 12 mesi in barriques di rovere francese di terzo e quarto 
passaggio
Finissage: almeno 6 mesi in acciaio
Produzione: 35.000 bottiglie
Formati: 375 ml | 750 ml

Profilo: un rosso vivace e versatile.
Colore: rosso rubino intenso.
Profumo: al naso ha un profumo deciso, con note floreali e sentori di frutta a 
bacca rossa ed un finale speziato.
Gusto: il sapore è morbido e avvolgente, con tannini sempre presenti ma mai 
invasivi e una buona freschezza.
Abbinamenti: Si abbina perfettamente ai piatti della tradizione toscana, ma può 
affiancare anche piatti della cucina orientale speziati e dal sapore forte.
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PIAN DI NOVA 2022
IGT TOSCANA

L’annata 2022 è stata caratterizzata da un clima secco e caldo, mitigato dalle 
abbondanti precipitazioni di Agosto e Settembre che non hanno però ostacolato 
le operazioni di vendemmia.  Le condizioni metereologiche hanno influenzato 
soprattutto le rese, mentre i vini sono risultati espressivi e dotati di profumi intensi.


